


Friichtefeemischungen immer mit sprudelnd kochendem Wasser aufgieen und
mindestens 5-8 Minuten ziehen lassen. Nur so erhalten Sie ein sicheres Lebensmittel.
’Prﬁcﬁteteemiscﬁung (50g€)

Tutaten: Hibiskusbliten, Haget halen, Apfelstiicke, , Aroma,
MANDELN gehackt, Zimt, Ananasstiicke (Ananas, Zucker, Stiuerungsmittel: Zitronensdiure),
Gewirznelken, Zitrusschalen, Mangostiicke (Mango, Zucker, Stuerungsmittel: Zitronensiure),
Papayastiicke (Papaya, Zucker S jttel: Zi iiure), Schwarze Johannisbeere, Heidelb

‘Elisenschnitte (25 ¢ €)

Tutaten: Olsamen 25% (HASELNOSSE, WALNUSSE, MANDELN), Zucker, Orangeat (Orangenschalen,
Glukose-Fructose-Sirup, Zucker), WEIZENMEHL, MARZIPAN (MANDELN, Zucker, Invertzuckersirup),
Backoblaten (WEIZENMEHL, Wasser), Zitronat (Zitronenschalen, Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker),
Feigen, Feuchthalfemittel: Sorbit; VOLLEIPULVER, Aprikosen, Glukose-Fruktose-Sirup, Honig, Gewrze,
Backtriebmittel: Natriumhydrogencarbonat; WEIZENSTARKE, Salz, Kartoffelstirke, Stuerungsmittel:
Citronensiiure; Verdickungsmittel: Gummi arabicum.

Kann Spuren von MILCH und ERDNUSSEN enthalten.

Nahrwerte pro 100g: Energie 397keal /1670 kI, Eiwei 6,9 g, Kohlenhydrate 65,9q, davon Zucker
33,7, Fett 10,7g, davon gesittigte Fettstiuren 5,5, Salz 0,41g, Natrium 0,161 g
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Mindestens halthar bis:
Kerze nicht unbeaufsichtigt brennen lassen!
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