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Rezept Kleiner Zitronenkuchen 
Zutaten für 1 Stück:
35 g Mehl
1 Messerspitze Backpulver
1 Prise Salz
20 g Zucker
1TL Vanillezucker
15 ml Öl (geschmacksneutral wie z.B. Rapsöl)
35 ml Milch
5 Tropfen Zitronenaroma

4243

Zubereitung: Mehl mit dem Backpulver und dem Salz 
vermischen. Zucker, Vanillezucker, Öl und Milch schaumig 
rühren. Nach und nach die Mehl-Backpulver-Mischung 
unterrühren. Abschließend das Zitronenaroma hinzugeben. 
Die Form bis zu 2/3 befüllen und bei 170°C für ca. 25 Min. 
backen. Mit einem Holzspieß eine Garprobe durchführen.
Nach Wunsch mit Puderzucker bestreuen oder mit einer 
Zuckerglasur überziehen.
Wir wünschen eine frohe Weihnachtszeit und guten Appetit. 
Kerze nicht unbeaufsichtigt brennen lassen!


